
Collezione di piatti Villeroy & Boch: come scegliere
e abbinare con stile
Scegliere le stoviglie per la tavola è un gesto che combina praticità e gusto personale. Tra i
marchi più riconosciuti, Villeroy & Boch occupa un posto di rilievo grazie a una storia lunga e a
una produzione che spazia dal classico al contemporaneo. I loro piatti non sono semplici
oggetti d'uso: portano con sé un'eredità di design e artigianato che merita di essere conosciuta
prima di un acquisto.

In questo articolo vedremo cosa rende speciali le stoviglie di questo marchio, come orientarsi
tra le linee più note e quali accorgimenti adottare per mantenerle in buono stato nel tempo.
L'obiettivo è aiutarti a valutare se una collezione di piatti Villeroy & Boch possa adattarsi al tuo
modo di vivere la tavola, senza cadere in luoghi comuni o informazioni superflue.

Cosa caratterizza le stoviglie Villeroy & Boch
Fondata nel 1748, l'azienda tedesca ha sviluppato nel tempo una competenza che unisce
tradizione ceramica e innovazione tecnica. I piatti Villeroy & Boch sono realizzati
principalmente in porcellana, un materiale che garantisce resistenza e una superficie liscia,
ideale per esaltare i colori delle decorazioni. La porcellana utilizzata è spesso arricchita con
componenti come il feldspato e il quarzo, che le conferiscono durezza e una leggera
trasparenza.

Un aspetto pratico importante è la compatibilità con il microonde e la lavastoviglie: quasi tutte
le linee moderne sono progettate per resistere ai cicli di lavaggio e al calore senza subire
danni. Tuttavia, alcune decorazioni pregiate o finiture metalliche richiedono una cura maggiore,
quindi vale sempre la pena controllare le indicazioni specifiche del prodotto.

Linee principali e come distinguerle
Villeroy & Boch propone diverse collezioni, ciascuna con un carattere visivo e funzionale
differente. Conoscere le differenze aiuta a scegliere senza confondersi.

Classiche e floreali

Collezioni come French Garden o Audun si riconoscono per i motivi ispirati alla natura: fiori,
foglie e frutti dipinti a mano o stampati con cura. Sono ideali per chi ama una tavola romantica
o tradizionale. I colori tendono a essere pastello o naturali, con bordi spesso arricchiti da filetti
dorati o platinati. Queste linee richiedono una certa attenzione in lavastoviglie per preservare la
brillantezza delle decorazioni.

https://www.angiolellaversaci.com/categoria-prodotto/casa/tavola/piatti/piatti-villeroy-boch/


Moderne e minimali

Linee come Manufacture o Piazza puntano su forme nette, colori neutri (bianco, grigio, nero) e
superfici lisce. Sono versatili e si abbinano facilmente a qualsiasi servizio o centrotavola. La
porcellana è spesso più spessa e resistente, adatta all'uso quotidiano. In queste collezioni la
decorazione è ridotta all'essenziale, e la qualità emerge dalla purezza del materiale.

Collezioni contemporanee

NewWave è forse la linea più iconica del marchio: i piatti hanno bordi asimmetrici e un design
scultoreo che richiama le onde. La superficie è completamente bianca, senza decorazioni, e la
forma irregolare dona dinamismo alla tavola. Altre linee come La Boule propongono forme
tondeggianti e colori vivaci, pensate per un look informale e creativo.

Quando si parla di piatti Villeroy & Boch, è utile ricordare che la scelta non riguarda solo
l'estetica. La forma del piatto, il bordo rialzato o piatto, il peso e la sensazione al tatto
influenzano l'esperienza a tavola. Un piatto troppo pesante può essere scomodo per l'uso
quotidiano, mentre uno troppo leggero può sembrare fragile. Il bilanciamento è frutto del
design e della qualità dei materiali.

Come abbinare i piatti al resto della tavola
Abbinare le stoviglie con tovaglie, bicchieri e posate richiede un po' di pratica. Un consiglio
pratico è partire da un colore neutro per la base — bianco, avorio, grigio chiaro — e aggiungere
dettagli di colore con tovaglioli o centrotavola. Le linee decorate, come French Garden,
funzionano bene con tovaglie a tinta unita che riprendano uno dei colori del motivo floreale.

Se preferisci un look contemporaneo, i piatti bianchi di NewWave o Manufacture si prestano a
contrasti decisi: tovaglie scure, posate in acciaio spazzolato, bicchieri trasparenti. L'importante
è non sovraccaricare la tavola: la semplicità esalta la qualità delle stoviglie.

Cura e manutenzione per far durare i piatti
Anche se la porcellana di Villeroy & Boch è robusta, alcuni accorgimenti prolungano la vita
delle stoviglie:

Evita sbalzi termici improvvisi: non mettere piatti freddi direttamente nel forno caldo o
sotto acqua bollente.

Usa detersivi delicati per lavastoviglie, soprattutto per le linee con decorazioni
metalliche.

Impila i piatti con cura, interponendo un feltro o un tovagliolo di carta tra l'uno e l'altro
per evitare graffi.



Controlla sempre le istruzioni del produttore per ogni collezione, perché alcune finiture
richiedono lavaggio a mano.

Un errore comune è pensare che tutti i piatti dello stesso marchio abbiano la stessa resistenza:
in realtà, la durabilità dipende dalla specifica linea e dal tipo di decorazione. Informarsi prima
dell'acquisto evita brutte sorprese.

Dove prestare attenzione al momento dell'acquisto
Acquistare stoviglie online o in negozio richiede qualche verifica. Prima di tutto, controlla che il
piatto sia effettivamente prodotto da Villeroy & Boch e non una riproduzione: i marchi originali
riportano il logo impresso o stampato sotto la base. In secondo luogo, verifica la completezza
del servizio: alcune collezioni includono pezzi specifici come piatti da portata, zuppiere o
ciotole che potrebbero essere venduti separatamente.

Un altro aspetto è la reperibilità: linee storiche potrebbero essere fuori produzione, e i pezzi
singoli diventano difficili da trovare. Se intendi ampliare il servizio in futuro, meglio scegliere
una collezione ancora in catalogo. Infine, considera il peso e la dimensione: un piatto da
portata molto grande può essere scomodo da riporre, mentre un piatto da dessert troppo
piccolo potrebbe non soddisfare le porzioni che servi abitualmente.

Perché i piatti Villeroy & Boch rimangono una scelta valida
Nonostante l'evoluzione del gusto e l'arrivo di nuovi marchi, le stoviglie di questa casa tedesca
conservano un buon rapporto tra qualità e prezzo. La produzione è standardizzata, il che
garantisce omogeneità tra pezzi della stessa linea, e la porcellana utilizzata è di qualità
certificata. Inoltre, il design classico di molte collezioni le rende adatte sia a cene formali sia a
pranzi informali, e la varietà di linee permette di trovare qualcosa per ogni stile di arredamento.

La scelta finale dipende dalle tue esigenze: se cerchi piatti per tutti i giorni, linee come
Manufacture o Piazza offrono resistenza e facilità di manutenzione. Se invece desideri un
servizio elegante per occasioni speciali, French Garden o Audun regalano un tocco di
raffinatezza. In ogni caso, conoscere le caratteristiche di ogni collezione aiuta a fare un
acquisto consapevole.

Un ultimo suggerimento: prima di decidere, prova a toccare i piatti se possibile. La sensazione
al tatto, il peso e la finitura del bordo sono dettagli che le foto online non possono trasmettere.
Se acquisti online, leggi recensioni di altri acquirenti e cerca foto reali dei prodotti, non solo
quelle ufficiali. In questo modo riduci il rischio di sorprese e trovi i piatti che meglio si adattano
al tuo modo di vivere la tavola.


